
ENTRÉES
BROCOLIS 

 BROCOLIS CROUSTI LLANT, SAUCE BUTTER CURRY 21
Crispy broccol i ,  butter curry sauce

SAUMON 
 TARTARE DE SAUMON , YUZU ET PIMENT JAUNE 34

Sa lmon tartar,  yuzu and yel low pepper

SAINT-JACQUES 
 GALETTE CROQUANTE ,  SAINT-JACQUES, 36
  TARAMA D’OURSIN ET HU I LE DE CURRY 

Crispy ga lette,  sca l lops,  sea urch in tarama and curry oi l

THON 
 THON MARIN É EN TATAKI ,  SOJA ET PRUNE « UME »,  SÉSAME ET SARRASIN 38

Marinated tuna tataki ,  soy sauce and “ume” plum, sesame and buckwheat

BAOS 
 BAOS AU COCHON CONFIT,  SAUCE SPICY 24

Confit  pork baos,  spicy sauce

AGNEAU 
 KEFTAS ET FALAFELS ,  A ÏOLI  L I BANAIS 28

Lamb keftas and fa lafels ,  lebanese garl ic mayonna ise

DIM SUM 
 VAPEURS DE CREVETTE SAUVAGES 32

Wi ld shr imps d im sum dumpl ings

BURRATA 
 BETTERAVE FUMÉE AU BOIS DE GENEVR I ER,  28
 V INAIGRETTE CORIANDRE ET MÛRES 

Burrata , jun iper smoked beet,  cor iander and blackberry v ina igrette

TACOS 
 TACOS DE F I LET DE BŒUF, MAYONNAISE ÉPICÉE 36

Beef f i l let tacos,  spicy mayonna ise 

 TACOS SAUMON , JALAPEÑOS, AGRUMES ET CORIANDRE 34
Sa lmon tacos,  ja lapeños,  c itrus fru its and coriander

PATA NEGRA 
 24 MOIS ,  F IN EMENT TRANCHÉ 42

Th in s l ices of 24 month old pata negra

KING CRAB 
 SH ISO CROUSTI LLANT, EDAMAME, YUZU 56

King crab, cr ispy sh iso,  edamame beans,  yuzu

TRUFFE NOIRE 
 NOTRE PIZZETA , ROQUETTE ET PARMESAN 48

Our blacktruf f le piz zetta ,  arugu la and parmesan

PLATS
SAUMON 

 SAUMON PARFUMÉ AU TANDOORI ,  CONCOMBRE,  42
 AMANDES, SAUCE JALAPEÑO 

Tandoori  f lavored sa lmon, cucumber,  a lmonds,  ja lapeño sauce

DAURADE 
 DAURADE GRI LLÉE ,  CAVIAR D’AUBERGINE À L’HU I LE DE SÉSAME 48

Gri l led sea bream, eggplant caviar with sesame oi l

CREVETTES 
 NOU I LLES SAUTÉES,  CREVETTES,  SOJA ET CORIANDRE 46

Sauteed noodles ,  shr imps,  soy sauce and coriander

TRUFFE NOIRE 
 L I NGU INES À LA TRUFFE NOIRE ET PARMESAN 54

Black truf f le and parmesan l ingu ine

VOLAILLE 
 POULET CROUSTI LLANT AUX CACAHUÈTES,  SAUCE CAJUN 42

Crispy ch icken with peanuts ,  ca jun sauce

AGNEAU 
 CÔTELETTES D’AGNEAU, BOULGOUR, HAR ISSA AUX ÉPICES DOUCES 52

Lamb chops,  bu lgur,  sweet spices har issa

COCHON 
 R I B’S DE COCHON LAQUÉ, SAUCE BARBECUE ,  
 FR ITES DE POLENTA - POUR 2 

Glazed pork r ibs ,  barbecue sauce, polenta fr ies - for 2

BOEUF 
 F I LET DE BŒUF LAQUÉ AU SÉSAME,  SAUTÉ DE PAK CHOÏ  56
 ET CHAMPIGNONS ENOKI 

Glazed beef f i l let with sesame seeds,  sauteed pak choï and enoki mushrooms

 COTE DE BŒUF GRI LLÉE AU BARBECUE ,  CHURROS DE POMME DE TERRE ,   
 ANTICUCHO - POUR 2 

Barbecue gr i l led beef r ib,  potato churros ,  ant ichucho

 CARPACCIO DE F I LET BŒUF, PESTO ROSSO, ROQUETTE ET PECORINO 42

PR IX N ETS EN EUROS - SERVICE COM PRIS - LA D IRECTION N ’ACCEPTE PAS LES CH ÈQUES - LA L ISTE DES ALLERGÈN ES EST D ISPON IBLE SUR DEMAN DE

GARNITURES 
PURÉE DE POMME DE TERRE 14

Mashed potatoes
PURÉE DE POMME DE TERRE À LA TRUFFE NOIRE 25

Black truf f le mashed potatoes
FR ITES 14 / HAR ICOTS VERTS 14 / SALADE VERTE 12

French fr ies / green beans / Green sa lad

DESSERTS
 BE IGNETS D’ANANAS, ZESTES DE CITRON VERT, COCO RAPÉ 14

Pineapple fr i t ters ,  l ime zest,  grated coconut

 TARTE SOUFFLÉE AU CHOCOLAT GRAND CRU 16
Puf fed tart with grand cru chocolate

 GAUFRE AU PRALIN É ,  GLACE VAN I LLE ,  CHANTI LLY & CHOCOLAT CHAUD 16
Pra l ine waf f le,  van i l la ice cream, wh ipped cream, hot chocolate sauce

 SUNDAE CHOCO-NOISETTE 14
Chocolate and hazelnut sundae

 POMME TATIN ,  CRÈME CRUE FERM I ÈRE  14
Tatin-sty le apple tart,  raw farmhouse cream

 CRÈME BRÛLÉE IN FUSÉE AU BOIS DE SAPIN  14
Crème brû lée with dea l wood

CAVIAR GOLDEN IMPE RIAL CASPARIAN

50GR - 180    125GR - 450

38/pers

78/pers

EXTRAIT DE LA CARTE DES VINS

CHAMPAGNE BRUT
MOËT & CHAN DON « IM PER IAL»   160

ROUGE
CROZES H ERM ITAGE DOMAIN E DES L ISES   90

AUXEY DURESSES «LES TRÈS V I E I LLES V IGN ES» DOMAIN E ALA IN GRAS   170

BLANC
CH IGN IN «1903» DOMAIN E P.&A .  QUENARD   75

SANCERRE «LES ROMAINS» DOMAIN E ALPHONSE M ELLOT   155


