ENTREES

BROCOLIS
CROUSTILLANT, SAUCE BUTTER CURRY
Crispy broccoli, butter curry sauce

SAUMON
TARTARE RELEVE AU PIMENT JAUNE ET YUZU
Salmon tartare. yuzu and yellow pepper

THON

2]

34

MARINE EN TATAKI. SOJA ET PRUNE « UME », SESAME ET SARRASIN 38
Marinated tuna tataki, soy sauce and ‘ume’” plum, sesame and buckwheat

BAO
COCHON CONFIT, SAUCE SPICY
Confit pork bao. spicy sauce

DIM SUM
VAPEURS DE CREVETTES SAUVAGES
Wild shrimps dim sum

STRACCIATELLA
BETTERAVE FUMEE AU BOIS DE GENEVRIER.
VINAIGRETTE CORIANDRE ET MURES

24

32

28

Stracciatella, juniper smoked beet, coriander and blackberry vinaigrette

TACOS ) )
TARTARE DE FILET DE BCEUF, MAYONNAISE EPICEE
Beef fillet tartare tacos, spicy mayonnaise

PATA NEGRA )
24 MOIS, FINEMENT TRANCHE
Thin slices of 24 month old Pata Negra

KING CRAB
SHISO CROUSTILLANT, EDAMAME, YUZU
King Crab. crispy shiso, edamame beans, yuzu

R — S

CAVIAR
GOLDEN IMPERIAL CASPARIAN

SO0GR - 180 125GR - 450

ROUGE
CROZES HERMITAGE DOMAINE DES LISES QO
AUXEY DURESSES «LES TRES VIEILLES VIGNES» DOMAINE ALAIN GRAS 170

36

42

56

PLATS

SAUMON
PARFUME AU TANDOORI. CONCOMBRE, 42
AMANDES. SAUCE JALAPENO
Tandoori flavoured salmon, cucumber, almonds. jalapeho sauce

CREVETTES
NOUILLES SAUTEES. SOJA ET CORIANDRE 46
Sauteed noodles. shrimps. soy sauce and coriander

VOLAILLE
CROUSTILLANTE AUX CACAHUETES. SAUCE CAJUN 42
Crispy chicken with peanufs, cajun sauce

. AGNEAU
COTELETTES ET KEFTA. AIOLI LIBANAIS 52
Lamb chops and keffta, Lebanese garlic mayonnaise

RIB'S
COCHON CONFIT, SAUCE BARBECUE, 38/pers
FRITES DE POLENTA - POUR 2
Pork ribs. barbecue sauce. polenta fries - for 2

BOEUF

FILET LAQUE AU SESAME, SAUTE DE PAK CHOI 56
ET CHAMPIGNONS ENOKI
Glazed beef fillet with sesame seeds, sauteed pak choi and enoki mushrooms

COTE GRILLEE AU BARBECUE. CHURROS DE POMME DE TERRE, 78/pers
ANTICUCHO - POUR 2
Barbecue grilled beef rib, potato churros. anticucho

GARNITURES
PUREE DE POMME DE TERRE 14 HARICOTS VERTS 14
Mashed potatoes Green beans
FRITES 14 SALADE VERTE 12

French fries Green salad

DESSERTS

BEIGNETS D'’ANANAS. ZESTES DE CITRON VERT. COCO RAPE 14
Pineapple fritters. lime zest. grated coconut

TARTE SOUFFLEE AU CHOCOLAT GRAND CRU 16
Puffed tart with grand cru chocolate

GAUFRE AU PRALINE., GLACE VANILLE, CHANTILLY & CHOCOLAT CHAUD 16

Praline waffle, vanilla ice cream. whipped cream. hot chocolate sauce
SUNDAE CHOCO-CARAMEL 14

Chocolate and caramel sundae
POMME TATIN, CREME FERMIERE 14
Tatin-style apple tart, farmhouse cream

CREME BRULEE INFUSEE AU BOIS DE SAPIN 14

Creme bridlée infused with fir wood

EXTRAIT DE LA CARTE DES VINS

CHAMPAGNE BRUT BLANC
MOET & CHANDON «IMPERIAL» 160 CHIGNIN «1903» DOMAINE P.&A. QUENARD 75

SANCERRE «LES ROMAINS» DOMAINE ALPHONSE MELLOT 155

PRIX NETS EN EUROS - SERVICE COMPRIS - LA DIRECTION N'ACCEPTE PAS LES CHEQUES - LA LISTE DES ALLERGENES EST DISPONIBLE SUR DEMANDE



